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A Partager

Saucisson 5,90€
Rillauds 5,90€
Burrata 7,90€
Camembert roti @ 9,90€
Nos planches petite/grande
Fromages, charcuterie ou mixte 14,90/22,90€
A
Menu du moment =
(midi uniquement, quantité limitée)
Platdujour 13,90€
Entrée/plat ou plat/dessert 17,90€
Entrée/plat/dessert 19,90€

(boisson non comprise)

2
== |
Menu enfant (usquai2ans)  11,90€
Cheeseburger ou steak haché, frites maison ou
tagliatelles, salade de fruits ou boule de glace
et sirop al'eau

Entrées et salades &

Entrée menu (quantité limitée) (voir ardoise)

(Euf mayonnaise 4,90€

Suggestion du moment

Salade signature 17,90€
Burrata, jambon de pays, pesto, YV 16,90€

tomate ancienne, pignon de pin et roquette
> «IGP lle de beauté», vin rosé 5,00€

(voir ardoise)

petite/grande

8,90€/17,90€
YV 7,90€/16,90€

Salade césar
Poulet, parmesan, croton, ceuf,
salade, tomate et sauce césar

> «AOP Cotes de Provence», vin rosé  5,50€
Salade estivale 8,90€/17,90€

Saumon gravlax, melon, pickles, ¥ 7,90€/16,90€

tomate, salade et vinaigrette au citron
> «AOP Quincy», vin blanc 6,90€

\? Platdisponible en VG

Viandes &

(un accompagnement et une sauce au choix)

Piece du boucher
Tartare du moment

(voir ardoise)
(voir ardoise)

Tartare classique 17,90€
> «AOP Céte de Blaye», vin rouge  4,50€

Hampe grillée 17,90€
> «AOP Crozes Hermitages», vin rouge 7,90€

Filet de poulet moelleux au chorizo 18,90€

Créme de poivrons, caviar d’aubergine
et courgette rotie
> «AOP Saumur Champigny», vin rouge 5,50€

Poissons &

(un accompagnement et une sauce au choix)

Poisson du marché
Tagliatelles de saumon
Au beurre blanc

> «AOP Anjou Blanc», vin blanc 5,50€
Tartare de thon au wasabi

Creme de petit pois et échalote

> «AOP Cotes de Provence», vin rosé  5,50€
Filet de dorade
Créme de poivrons, caviar d'aubergine

et courgette rotie
> «AOP Chablis», vin blanc  8,90€

(voir ardoise)

17,90€

19,90€

22,90€

Bu rg €IS Pain brioché artisanal —é
(frites maison, salade et une sauce au choix)

Burger du moment (voir ardoise)

Burger signature 17,90€
Steak haché 150g VBF, tomme de Y 16,90€
montagne, lard, oignon confit, salade
et sauce signature

> «AOP Crozes Hermitages», vin rouge 7,90€
Burger estival 21,90€
Steak haché 1509 VBF, burrata, caviar Y 20,90€

d’aubergine, tomate et pesto
> «AOP Saumur Champigny», vin rouge 5,50€

Accompagnements &

Frites maison, caviar d’aubergine et 3,00€
courgette rotie, tagliatelles et
accompagnement du moment

Salade 1,00€
Sauces &
Tartare, gorgonzola, poivre, signature, 0.50€

moutarde a I'ancienne/miel, mayonnaise, échalote,
creme de poivrons et beurre blanc

Prix nets, service compris



